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CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS
DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

En cumplimiento del Articulo 12
de lo Resolucion 2674 de 2013

10 Horas

Cindy Milenu Bernate Rodriguez

1.033.714.000
Capacitador

Ing. Ricardo Osorio Angulo

Vencimiento 8-ene.-2027
Resolucion No. 302 Secretaria de Solud - Bogota




CERTIFICACION

PLAN DE CAPACITACION B.P.M.

MAoNCAH

2025 - 2026 Manipulacion de Alimentos con Calided
- B DATOS GENERALES DEL PLAN DE CAPACITACION B.P.M.
1. OBIJETIVO: Establecer los criterios y las actividades a tener en cuenta para realizar las correctas practicas de manufactura en el establecimiento, en cumplimiento
| con lo establecido en el Decreto 1500 de 2007 y la resolucion 2674 de 2013. :

2. ALCANCE: Esta capacitacion se aplica a todo el personal que este o entre en contacto directo con el producto o consumidor final, teniendo en cuanta las diferentes
€tapas de la cadena de abastecimiento del establecimiento

3. METODOLOGIA: Capacitacion realizada al grupo por personal capacitado y mediante talleres de refuerzo de los temas descritos a continuacién y con la intensidad
horaria acordada con el establecimiento. Y DE ACUERDO CON EL DECRETO 1500 DE 2007 Y LA RESOLUCION 2674 DE 2013.

4. CRONOGRAMA '

FECHA DICIEMBRE 30 DE 2025 FECHA | FECHA | ABRIL 9 DE 2026

~_ENERO 8 DE 2026

TIEMPO: 5 HORAS | 1.00 P.M. - 6.00 P.M.

TIEMPO: 5 HORAS | | 1.00 P.M. - 6.00 P.M.

TIEMPO: 5 HORAS

1.00 P.M. - 6.00 P.M.

TEMAS MODULO 1

TEMAS MODULO 2

~ TEMAS MODULO3

1. Los Alimentos.
Clasificacion de Alimentos
Tren de la Alimentacion
La Cadena Alimentaria y La Cadena de Frio
| 3. Contaminacion
| Fuentes de Contaminacion | Tipos de Contaminacion |
[ Contaminacion Fisica, Quimica, Biologica, Cruzada.
Meétodos de Conservacion de los Alimentos
Tratamientos Fisices y Tratamientos Quimicos
5. Métodos de Descongelacion
6. Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Que son | Vias de Transmision | Fuentes de Transmision |
Alguncs Ejemplos. Origen y Sintomas | Como se
Multiplican los Microorganismos y Condiciones esenciales
| parague esto ocurra |Virus, Parasitos, Toxinas, Hongos

7. Principios Bdsicos en el Manejo de Alimentos Seguros
Al Comprar ’
Rotulacion — Etiquetado de Productos
Al Transportar
Al Almacenar
Al Vender :

8. El Manipulador de Alimentos y sus Normas

9. Plan de Saneamiento:

Programa de Control de Agua Potable

Programa de Limpieza y Desinfeccion

Programa de Manejo de Residuos Sélidos y Liquidos

Programa de Control de Plagas

Plan de Mantenimiento de Equipos e Instalaciones

Plan de Manejo y Control de Proveedores

10.
11.

12. Refuerzo Temas Vistos segun Establecimiento.
e  El Manipulador de Alimentos y sus Normas o
e  Plan de Saneamiento 6
e  Principios Basicos Manejo de Productos en
Almacenamiento

5. CAPACITADOR

NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: ~ GRUPOMADACA S.AS. NIT: 900.421.933-8
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL: HONORIO CARRENO VANEGAS CEDULA: 19.427.535
DIRECCION: CARRERA 24 # 67 — 28 OFICINA 315 | grupomadaca@gmail.com CELULAR: 3155556666
T LUZMYRIAM SOSA CUERVO QUIMICO DE ALIMENTOS ' 40.047.603
NOMBRE DEL CAPACITADOR: MARCO ALFREDO GALEANO ROJAS MEDICO CIRUJANO CEDULA: 19.115.680
o RICARDO OSORIO ANGULO INGENIERO DE ALIMENTOS ' 79.048.521

No. RESOLUCION QUE LO AUTORIZA: 302 FECHA DE EXPEDICION 14-noviembre-2014

6. CONTROL DE ASISTENCIA | NOMBRE COMPLETO: | Cindy Milena Bernate Rodriguez N.DOC: 1.033.714.000

Firma Modulo 1

Firma Modulo 2

Firma Modulo 3

Manipulacion de Alimentos cor' Calidad
Celular: 3155556666 - 3152166587
Correo. grupomadaca@gmail.com

MNDNCA
o

GRUPQO MADACA SAS
CARRERA 24 No 67 -28 OF 315
3155556666
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| EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO

RESOLUCION N *~ 3_ 020771‘, Pagmna 1 de 1

Por ia cual se autonza a uha persona como capacitador en manpulacion migiemca de akrmemos

EL GERENTE DEL HOSPITAL CHAPINERO ES F
Fn uso de sus facullades estatulanas

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el contrato 419 / 2008, la Secretaria Distrital de Salud, corwino con el Hospital Chapiners E S £
autonzar a los Mteresactos en realizar 1a capacitacion de los manipuladores’ de ahmentos en toda la jurisdicadn del Distrac
Capna

Que en cumplirmeento de lo dispuesto en al atticulo tercero de la Resolucon 378 de Mayo de 2012, para efectos de cotene:
S0 BUONZANON presents 8 esta entidad sokcitud y los documentios correspondientes a Iz empresa GRUPO MADACA S A S
con NIT 300 .421.933-8 en su condicion de persona Juridica representada legatments por HONORIO CARRENO VANEGAS
con ceduia de cudadania No 18.427.535 relacionandc a ios siguientes profesiorales

NOMBRE CEDULA PROFESION
RICARDO OSORIO ANGULO 75.048 521 INGENIERO DE ALIMENTOS
LUZ MYRIAM SOSA CUERVO 40.047.603 QUIAICO DE ALIMENTOS
MARCO ALFREDO GALEANQ ROJAS 19.115.680 MEDICO GIRUJANO

Que lvego de venficarse el cumpiimsento de ios requisilos esiablecidos en iz Resociucion 378 de Mayo de 2012, sequn acta
de rewvision de docurmznios No. 4738 de fecha 11 de Noviembre de 2014, se comprobo que las personas relacionadzs.en ef

considerando amenc’ cumpien con ios mismos
Razon por & cual,

RESUELVE:

ARTlCULO 1. Autorizar a ta empresa GRUPO MADACA S. A.S. con NIT 900.421 .833-8, persona Juridica representads ie-
gaimente por HONORIO CARRENO VANEGAS con cédula de ciudadania No. 13.427.535como capacitadores’es manipu-

iacion mq«emca de alimentos, a través de los  siguienies profesionales:

NOMBRE CEDULA PROFESION ]
RICARDO OSORIC ANGULD 79.048.521 INGENIERO DE ALIMENTOS
LUZ MYRIAM SOSA CUERVD 40.047 603 CUIMICO DE ALIMENTOS
MARCO ALFREDO GALEAND ROJAS 15 115 680 ~ MEDICO GIRUJANO

ARTICULO 2. La auiofizacion de que irala el aniculo anterior le permite ofrecer y desarrollar cursos de capaciacidn an
manipulacion higienica de almenlos vy liene una vigencia de dos (2) afos segun lo dispuesto en el articulo quinto de Ia
Resoilucicn 378 de Mayo de 2012

ARTICULO 3. Bl incymplimiento reiterado de alguna de las obligaciones establecidas en ei articulo cuarto de la Resolucion

78 de Mayo oe 2012 sers causa! de 13 suspension de ia Bulorizacion otorgada en la presente Resolucion

Tambien sera causal de susoensaon 1 ﬁ’ahzaoon de curses d& capacitacian en manipulacion hngnemca de alimenlos por
un peroco continuo oe un’(1) ahg._ Segun io dispuestg en el anticuio sexio de la Resoiucion 378 de Mayo de 2012
ARTICULD 4 La presente Resbiucion 1 nge a pa:tu Ge 15 fechs de expedacson y contra la misma soio Drocede el recursc de

TEPGSICOn ante esta Gerenaa
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REPUBLICA Db COLOMBIA

Mumsterio de Fducacton Nacional

UNIVERSIDAD INCCA DE COLOMBIA

Decreto Ejecutivo No. 687, Mayo 6 de 1970

CONFIERE A
RICARDO OSORIO ANGULO

Cédula de cludadunia NO 9048521 del Barrio Boyach - Engauvd, Bogota, D. E.

EL. GRADO PROFESIONAL DE

INGENIERO DE ALIMENTOS

Cumplidos los requisitos estatutarios y reglamentarios, que lo acreditan
para ¢jercer la profesion con base en la Ley

Santa Fe de Bogotd, febrero 28 de 1992
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Director SECRETARIO GENERAL

PROGHAMA DE INCENIERIA DE ALIMENTOD

Alcaldia Mayor de Santa Fe de Bogota

L SELCRETARIO DE EDUCACION v Radicado




